DOSIS Y APLICACIONES

CULTIVOS MOMENTOS DE APLICACION DOSIS
200L/AGUA

Papa Una al aporque, luego a la floracién y otra al llenado del 0.30L
tubérculo.

Aji, tomate y Después del trasplante, al crecimiento de la planta, inicio | 0.25-0.30 L

pimiento. de la floracién y otra al cuaje.

Algoddén Después del deshije, repetir cada 30 dias, luego en la 0.30L
formacidn de bellotas y llenado.

Citricos: Al inicio de campaiia, floracion, cuajado y crecimiento del | 0.25-0.30 L

mandarina, fruto.

toronja, limén,

naranja, etc.

Vid Al brote, al crecimiento de la hoja, repetir en 0.25-30L
inflorescencia, hinchada y crecimiento de racimo.

Cucurbitdceas: En prefloracion y repetir a los 15 a 30 dias. 0.251L

melén, zapallo y

sandia.

Frutales: mango, | En prefloracidn, repetir en caida de pétalos vy al 0.25-0.30L

lGcumo, crecimiento del fruto.

manzano, palto,

olivo, etc.

Hortalizas : nabo, | Alos 20 dias de emergencia, repetir cada 15 dias hasta el | 0.25L

col, zanahoria, crecimiento del bulbo.

poro, etc.

Leguminosas En prefloracion, repetir cada 15 a 30 dias hasta el 0.25-0.30L

:frijol, habas, crecimiento de vainas.

lentejas,

garbanzo, etc.

Cereales: arroz, Al primer mes y repetir cada 30 dias hasta el espigado. 1L

trigo, cebada,

avena, etc.

Esparrago Al primer brotamiento y repetir cada 30 dias. 0.25-0.30L

Cebollay ajo Al inicio del desarrollo de hojas, otra al inicio dela 0.25-0.30L
formacidn del bulbo y repetir al crecimiento del bulbo.

Ornamentales: Durante todo el ciclo del cultivo. 0.25L

rosas, claveles,

etc.

maiz Al primer mes y repetir cada 30 dias hasta el espigado. 0.25L

RECOMENDACIONES

Se puede aplicar en fumigadoras manuales y cuando se utilice atomizadores duplicar las dosis
del cuadro indicado o por sistemas de riego tecnificado (goteo, aspersion, etc.)

En caso de aplicacion al suelo se recomienda hacer en riego localizados y mantener por mas
tiempo hasta que el producto sea absorbido por el cultivo en mayor proporcion.



DATOS DE SEGURIDAD

ALGAS MARINAS

1.- IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Nombre comercial: ALGAS MARINAS

Nombre quimico: No especifico.

2.- COMPOSICION
Extractos de algas marinas .......c.ccceeevvereneeee. 40 %
AMIN0Acidos libres.......oceveeeverneceicince e 8%
Acidos hUMICOS ....c.ovvereeirerrcirece e 25%
Nitrégeno organico........ccveveeeececrecveceverinree e 1%
NItrdgeno UreiCo.....uvmveeeveereeeier e et e 1.5%
FOSTOro (P205)..ccuceieeiiiiecee et 25%
Potasio (KaO)..weveeeerireeeeeree et sr e s 5%
Magnesio (Mg)....ccoeeeeeireereenece e 05%
HIErro (F&) wovevivieee vt 0.03%
ZINC (ZN)etrttetreriie ettt st s v s 0.08%
Manganeso (IMN)......ccoueeeereerereserinesesereeens 0.075%
CalCio (CO)uvenrrerrereeeeeeeeeeeeree et enas 0.25%
BOFO (B)uviveeeereeeenieireerenieireeresrsseesssssessssssesaesnnas 0.05%
Solubilidad: 100% soluble en agua.
Corrosividad : No corrosivo
Inflamabilidad : No inflamable

Reactividad :  no Reactivo
Explosividad : No explosivo

Estabilidad : muy estable hasta un afio y medio



3.- IDENTIFICACION DE PELIGROS POTENCIALES

Efectos en la salud de humanos: Nocivo de ser ingerido.
Efectos en el Medio ambientales: Biodegradable lentamente.

No causa efectos adversos en la flora y fauna acuatica.

4.- PRIMEROS AUXILIOS

Ingestion: No hacer vomitar al paciente.

Hacerle beber agua.

Conseguir atencidon médica.

Inhalacién: No es de esperar problemas médicos por inhalacion.
Es caso de personas sensibles, llevar al paciente a un lugar
fresco.
Contacto con los ojos: Contacto con los ojos lavarle los ojos con abundante agua.
Contacto con la piel: Retirar la ropa contaminada, lavar la zona contaminada con

abundante aguay sin restregar.

5.- MEDIDAS DE LUCHA CONTRA INCENDIOS

Producto no inflamable

Materiales de extincion: No requiere ningun producto especifico, espuma, CO2, Agua
nebulizada, producto quimico, etc.
Peligros de exposicion: No produce humo del propio producto. Podria deberse a los

envases plasticos
Equipo de proteccidn: No se requiere ninguno especificamente,

No se requiere de equipo auténomo de respiracién

6.- MEDIDAS EN CASO DE VERTIDO ACCIDENTAL

Recoger el producto mecanicamente (aspiracion).
Depositar en contenedor para su recuperacion.

7.- MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO

Almacenamiento: Mantener el producto en lugar seco y aireado
Mantener fuera del alcance de los nifios.

Manipulacion: Cuando se maneja el producto, no comer, ni beber, ni fumar.
Lavar con agua la zona donde el producto ha sido manipulado.

Periodo de almacenamiento maximo: 5 afios

8.- PROTECCION A SU EXPOSICION




